
 

 
  
 

 
A PARTAGER 

PLANCHE DE BELLOTA, pan con tomato, guindillas 16 
RILLETTES DE SARDINES DE BIARRITZ au wakame 12  
HOUMOUS, focaccia aux herbes et fleur de sel 12  
 
 

ENTRÉES 
CHIPIRONS au chorizo 15 
BOUQUET DE CREVETTES ROSES, mayonnaise maison 12 
TARTARE DE THON au citron vert et sésame, écrasé d’avocat 17 
BURRATINA CREMEUSE & tomates anciennes, basilic frais 16 
FOIE GRAS DE CANARD, chutney de mangue 19  
  
 
 

POISSONS 
HOMARD ENTIER grillé à la plancha, pommes grenailles, beure blanc 52 
PAVÉ DE MERLU, vierge de légumes, purée de carottes au curcuma 21 
PAVÉ DE CABILLAUD en brandade, crème d’ail 24 

MERLU ENTIER A L’ESPAGNOLE pour 2, pommes grenailles et légumes, beurre blanc 25/pers 
DAURADE ROYALE ENTIERE pour 2, pommes grenailles et légumes, beurre blanc 28/pers 

  

 

VIANDES 
SUPRÊME DE VOLAILLE, façon basquaise, crumble thym-citron, frites soufflées  21 
FILET DE VEAU cuit basse température, jus corsé, purée de pommes de terre 26 
NOTRE TARTARE DE BŒUF, trompettes de la mort, servi sur son os a moelle, frites soufflées 23 
FILET DE BŒUF ROSSINI « GOYA », escalope de foie gras, purée de pommes de terre 29 

CÔTE DE BŒUF « GOYA » pour 2, frites soufflées, sauce tartare et sauce poivre 29/pers 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Prix nets en euros – Service compris – La direction n’accepte pas les chèques. 

La liste des allergènes est disponible sur demande. 



 
 

 
 

 
 

PASTA 
 
LINGUINE A LA TOMATE, burratina et basilic frais  19 
LINGUINE A LA TRUFFE D’ÉTÉ, légèrement crémée, parmesan 24 
RISOTTO DE PETIT POIS FRAIS CITRONNÉ, pince de homard 25  

 
 
 

FROMAGE 
 

ASSORTIMENT DE FROMAGES 12 
 

 

DESSERTS MAISON 
 
PETITS BEIGNETS COMME SUR LA PLAGE fruits rouges, pommes, Nutella 9 
DOUCEUR DE FRUITS sorbet passion, crémeux citron, fruits frais, espuma Manzana 9 
GÂTEAU BASQUE à la crème by « La Licorne »  9 
FINGER CHOCOLAT-CARAMEL, noisettes caramélisées 9  
TARTE CITRON MERINGUÉE sablé breton, crème citron, cœur citron-menthe 10 
BABA AU PATXARAN griottes, sorbet cerise et crème vanillée 10 
CAFÉ GOURMAND 10 
CHAMPAGNE GOURMAND 15 

 

 

GLACES ET SORBETS 

 

GLACE ARTISANALE 3 BOULES 7 
Vanille – Chocolat – Caramel beurre salé – Mangue/Passion – Citron – Fraise – Cerise – Framboise – Coco – Cassis  

SUPPLÉMENT CHANTILLY 1,5 

 

MENU ENFANT 12 
JUSQU’A 12 ANS 

POULET PANÉ AUX CORNFLAKES, frites soufflées        
Ou   1 BOULE DE GLACE 
PAVÉ DE MERLU, purée de pommes de terre 

Légumes à la demande 
 
 
 
 
 

Prix nets en euros – Service compris – La direction n’accepte pas les chèques. 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 


